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IHE 2021 GETS UNDERWAY AT INDIA EXPO CENTRE & MART,  
GREATER NOIDA 

DR. MAHESH SHARMA, MEMBER OF PARLIAMENT INAUGURATED THE SHOW 
 
24th September, 2021, Greater Noida - India International Hospitality Expo – IHE 2021 (24-
27 September 2021) inaugurated by Dr. Mahesh Sharma, Hon’ble Member of Parliament today 
in the presence of Ms. Mercy Epao, Joint Secretary, MSME, Govt. of India, Mr. Hari Dadoo, Fair 
President-IHE, Shri Nirmal Khandelwal, Master Chef Shipra Khanna and Board members of IHE 
and IEML. 
 
While inaugurating the Expo, Dr. Mahesh Sharma said that the physical event organized after a 
long gap at this venue will pave the way for many more such events and encourage hospitality 
industry and entrepreneurs to kick start economic activity.  This venue at Greater Noida is a gift 
to this region and forthcoming international airport close-by would help to increase the 
importance and encourage business in the coming years.  
 
Ms. Mercy Apao, Joint Secretary, Ministry of MSME, Government of India said that it is a very 
important event for MSMEs as it gives them opportunity to showcase wide range of products 
and transact business.  This will encourage many more MSMEs to work towards increasing 
production, employment generation and enhance exports in the future. 
 
Dr. Rakesh Kumar, Chairman-IEML said, that the rapid pace of the Covid-19 vaccination 
programme and the successful implementation of safety protocols across the country, gave us 
the confidence to plan a ‘physical’ show with its full complement of concurrent programmes, 
including industry dialogues, master classes and mixology workshops, ICF young chefs’ 
competition, and the IHE2021 Excellence Awards, which have become a quality benchmark for 
the industry. He thanked the hospitality industry stalwarts for taking this initiative. 
 
He further said, the hospitality and food service sectors have taken the lead in ensuring that 
their associates get Covid-19 jabs for their own safety and the overall health of the industry. It 
is in the same spirit that we have ensured that all safety protocols laid down by the Government 
of India and the World Health Organization are followed.  
 
More than 150 exhibitors are showcasing Occupational Safety Equipment, Sanitization/Hygiene 
Products, Accents, Arts & Accessories, Furniture & Furnishing, Event Décor & Management, 
Bathroom Fitting & Accessories, Wine Spirits & BeveragesWellness & Spa, Architectural Design 
& Interiors, Mockup Room, Refrigeration & Cooling, Laundry Equipment & Linen care, Facility 
Management, Housekeeping, Uniform & Linen, Placement, Hotel Consultants & Management, IT 
Solutions / Smart Hotel Tech, International Pavilions, Horticulture & Landscaping, FFE 
(Furniture, Fixtures Equipment), OSE (Operating Supply Equipment), Food Processing 
Equipment, Food Processing & Packaging Equipment, Food Packaging Manufacturers – 



 

laminations, pouches, poly jars, blister, glass, bottles, tins etc., Fruit & Vegetable Products, 
Cereals and Millet, Dairy Products, Spices & Condiments, Bakery & Confectionary Products, 
Savoury Items, Tea & Coffee, Herbal Products, Organic Food, Seafood, Beverages, Frozen 
Desserts, Control Storage & Cold Chains etc. including crafts and food items from the North 
East states of India. 
 
The Expo has received overwhelming support from Ministry of MSME, Govt. of India and 
National Small Industries Corporation (NSIC) for the industry’s rejuvenation along with leading 
industry associations like All India Food Processors Association, The Hotel, and Restaurant 
Equipment Manufacturers Association, Association of Resource Companies for Hospitality 
Industry, Export Promotion Council for Handicrafts (EPCH), Services Export Promotion Council 
(SEPC), Purchase Professionals Forum of India, Hospitality Purchase Managers Forum (HPMF). 
 
The venue is spread across 58 acres, that is, 2,35,000 square metres, the India Expo Mart and 
Centre is without doubt a ‘bio-bubble’, yet we have left nothing to chance. We have 
institutionalised practices such as fumigation of public spaces and toilets at regular intervals, 
easy access to no-touch hand sanitizers, CCTV-controlled monitoring of the body temperatures 
of people entering the show venue, and mandatory use of the Arogya Setu app, informed by 
Mr. Hari Dadoo, President –IHE2021. 
 

 ------------------------------------------------------------------------------------------------------ 
For more information, please contact: 
Dr. Rakesh Kumar, Chairman-IEML & Director General-EPCH - +91-9818272171 

******** 
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Photo 1: Left to Right: Chef Shipra, Chef Davindra, Dr. Rakesh Kumar, Chairman-IEML , Dr. Mahesh 

Sharma, Hon’ble Member of Parliament,  Ms. Mercy Epao, Joint Secretary, MSME, Govt. of India, 

Mr. Hari Dadoo, Fair President-IHE, Mr. Nirmal Khandelwal, Mr.R. K. Verma , Executive Director-EPCH 



प्रेस विज्ञप्ति आईएचई 

इंडिया एक्सपो सेंटर एंि माटट, गे्रटर नोयिा में आईएचई 2021 का 
शुभारंभ, सासंद िॉक्टर महेश शमाट ने ककया शो का उद्घाटन  
 

 
 

चचत्र 1: बाएं से दाएं: शेफ शशप्रा, शेफ दाविदं्र, राकेश कुमार, िॉ. महेश शमाट, सुश्री मसी इपाओ, 

हरर दाद,ू ननमटल खंिलेिाल, आर.के. िमाट  
 

24 सितंबर, 2021, गे्रटर नोएडा - इंडडया इंटरनेशनल हॉस्पिटैसलटी एक्ििो - आईएचई-2021 

का उद्घाटन आज िांिद डॉ. महेश शमाा ने ककया। 24 िे 27 सितंबर तक चलने वाले इि 

एक्ििो के उद्घाटन के अविर िर भारत िरकार के एमएिएमई ववभाग की िंयुक्त िचचव 

िुश्री मिी एिाओ , आईएचई के मेला अध्यक्ष श्री हरर दाद,ू  श्री ननमाल खडंलेवाल, मापटर शेफ 

सशप्रा खन्ना और आईएचई और आईईएमएल के बोडा के िदपय भी उिस्पित रहे। 

 

एक्ििो का उद्घाटन करते हुए, डॉ महेश शमाा ने कहा कक इि पिल िर लंबे अंतराल के बाद 

आयोस्जत होने वाले भौनतक कायाक्रम ऐिे कई और आयोजनों का मागा प्रशपत करेंगे। इिके 

िाि ही इि तरह के आयोजन आनतथ्य उद्योग और उद्यसमयों को आचिाक गनतववचियों को 



शुरू करन ेके सलए प्रोत्िाहहत करेंगे। गे्रटर नोएडा में यह पिल इि के्षत्र के सलए एक उिहार है 

और इिके िाि ही बन रहा  अंतरराष्ट्रीय हवाई अड्डा आन ेवाले वर्षों में इिके महत्व को बढान े

के िाि ही व्यािार को भी  प्रोत्िाहहत करेगा। 

 

इि अविर िर भारत िरकार के एमएिएमई ववभाग की िंयुक्त िचचव िुश्री मिी एिाओ 

ने कहा कक यह एमएिएमई के सलए एक बहुत ही महत्विूर्ा आयोजन और अविर है क्योंकक 

यह आयोजन उन्हें उत्िादों की ववपततृ श्रृंखला हदखाने और व्यािार करन ेका अविर प्रदान 

करता है। यह आयोजन कई और एमएिएमई उद्योगों को भववष्ट्य में उत्िादन बढान,े रोजगार 

िजृन और ननयाात बढान ेकी हदशा में काम करन ेके सलए प्रोत्िाहहत करेगा। 

  इि अविर िर डॉ. कुमार ने कहा कक कोववड -19 टीकाकरर् कायाक्रम की तीव्र गनत और देश 

भर में िुरक्षा प्रोटोकॉल के िफल कायाान्वयन ने हमें इंडपरी िंवाद, मापटर क्लाि और 

समक्िोलॉजी कायाशालाओं िहहत,आईिीएफ युवा शेफ प्रनतयोचगता, और  हॉस्पिटैसलटी 
उद्योग के सलए एक गुर्वत्ता बेंचमाका  बन चुके आईएचई 2021 एस्क्िलेंि अवाडा िमेत िभी  
िामनयक कायाक्रमों वाले  एक 'भौनतक' शो की योजना बनान ेका हौिला हदलाया।  उन्होंन े

इि िहल के सलए आनतथ्य उद्योग (हॉस्पिटैसलटी) के हदग्गजों को िन्यवाद हदया। 

अिनी बात को ववपतार देते हुए उन्होंने कहा कक वैस्क्िनेशन कायाक्रम के तहत अिने दिूरे 

िहयोगी िेक्टिा की अिेक्षा आनतथ्य और खाद्य िेवा के्षत्रों ने यह िुननस्चचत करन ेमें िबिे 

अग्रर्ी भूसमका ननभाई है कक िुरक्षा और उद्योग के िमग्र पवापथ्य के सलए कोववड -19 का 
टीकाकरर् हो जाय। इिी भावना िे हमन ेयह िुननस्चचत ककया है कक भारत िरकार और ववचव 

पवापथ्य िंगठन द्वारा ननिााररत िभी िुरक्षा प्रोटोकॉल का िालन ककया जाए।  

 

इि आयोजन में 150 िे ज्यादा प्रदशाक व्याविानयक िुरक्षा उिकरर्, पवच्छता / पवापथ्य 

उत्िाद, एक्िेंट्ि, आटा एंड एिेिरीज, फनीचर और फननासशगं, इवेंट डकेोर एंड मैनेजमेंट, 

बािरूम कफहटगं और एिेिरीज, वाइन स्पिररट्ि और िेय िदािा, व वेलनेि एंड पिा,  
वापतकुला डडजाइन और इंटीररयिा, मॉकअि रूम, रेकिजरेशन और कूसलगं, लॉन्री उिकरर् 

और सलनन केयर, फैसिसलटी प्रबंिन, हाउिकीविगं, यूनीफॉमा और सलनन, प्लेिमेंट, होटल 

िलाहकार और प्रबंिन, आईटी िमािान / पमाटा होटल टेक, अंतरााष्ट्रीय मंडि, बागवानी और 

लैंडपकेविगं, एफएफई (फनीचर, कफक्पचर उिकरर्), ओएिई (आिरेहटगं िप्लाई उिकरर्), 



भोजन प्रिंपकरर् उिकरर्, खाद्य प्रिंपकरर् और िकेैस्जगं उिकरर्, खाद्य िैकेस्जगं 

मैन्यूफैक्चरिा - लैसमनेशन, िाउच, िॉली जार, स्ललपटर, कांच, बोतलें, हटन आहद, फल और 

िलजी उत्िाद, अनाज और बाजरा, डयेरी उत्िाद, मिाले और मिाले, बेकरी और कन्फेक्शनरी 
उत्िाद , नमकीन आइटम, चाय और कॉफी, हबाल उत्िाद, जैववक खाद्य, िी-फूड, िेय िदािा, 
िोजन डिेटा, कंरोल्ड पटोरेज और कोल्ड चेन आहद का प्रदशान कर रहे हैं इनमें हपतसशल्ि  

और देश के उत्तर िूवा राज्यों के खाद्य िदािा भी शासमल हैं। 

 

एक्ििो को एमएिएमई मंत्रालय, भारत िरकार िे भरिूर िमिान समला है। उद्योगों का 
िमिान कर उनका कायाकल्ि करन े के सलए भारत और राष्ट्रीय लघु उद्योग ननगम ( 

एनएिआईिी) के िाि-िाि आल इंडडया फूड प्रोिेिजा एिोसिएशन, होटल और रेपतरा ं
इक्युिमेंट मैन्यूफैक्चरिा एिोसिएशन, एिोसिएशन आफ ररिोिा कंिनीज फॉर 

हॉस्पिटैसलटी इंडपरी, हपतसशल्ि ननयाात िंविान िररर्षद (ईिीिीएच) िववािेज एक्ििोटा 
प्रमोशन काउंसिल (एिईिीिी), िरचेज प्रोफेशनल्ि फोरम ऑफ इंडडया, हॉस्पिटैसलटी िरचेज 

मैनेजिा फोरम (एचिीएमएफ) जैिे प्रमुख उद्योग िंघों का भी िमिान और िहयोग प्राप्त 

हुआ है। 

 

इि अविर िर आयोजन आईएचई 2021 के अध्यक्ष श्री हरर दाद ूने िूचचत ककया कक 58 एकड़ 

यानी 2,35,000 वगा मीटर में फैले इि आयोजन पिल, इंडडया एक्ििो माटा एंड िेंटर को बबना 
ककिी िंदेह के सलए एक ‘बायो-बबल’ में िररवनतात ककया गया है, बावजूद इिके हमन ेयहा ं
ककिी भी तरह की कोई कोताही या िंदेह के सलए जगह नहीं छोड़ी है।  इिके िाि ही हमारे 

िाि ननयसमत अंतराल िर िावाजननक पिानों और शौचालयों में फाॉचगगं और फ्यूसमगेशन, 

नो-टच हैंड िैननटाइज़र की व्यवपिा, शो पिल में प्रवेश करन ेवाले लोगों के शरीर के तािमान 

की िीिीटीवी-ननयंबत्रत ननगरानी और आरोग्य िेतु ऐि का अननवाया उियोग जैिी िंपिागत 

प्रकक्रया और प्रिाए ंभी उिललि हैं।  

------------------------------------------------------------------------------------------------- 

अचिक जानकारी के सलए कृिया िंिका  करें:   
डॉक्टर राकेश कुमार, चेयरमैन आईईएमएल एवं महाननदेशक ईिीिीएच- 9818272171   

 
 


