
 
 
 

PRESS RELEASE – IHE’2021 
 

INDIA INTERNATIONAL HOSPITALITY EXPO 2021 CONCLUDED TODAY 
 

GREATER NOIDA:27th September’2021 - The first ‘physical’ 

show for the food and hospitality sectors, IHE2021, concluded on 

Monday, September 27, at the India Exposition Mart in Greater Noida 

(Uttar Pradesh) with an impressive number of exhibitors and visitors, 

all testifying to the fact that India is no longer in the mood for virtual 

events. 
 
The 160 exhibitors represented all industry-relevant verticals, from 

food ingredients and new-generation beverages to kitchen equipment, 

furniture and furnishings, and tableware. The north-eastern states 

were well-represented in the B2B show, giving them an opportunity 

to showcase a variety of products, from bamboo furniture to organic 

ginger and turmeric, to kiwi wine from Arunachal Pradesh. 
 
The visitors included members of the Purchasing Professionals 

Forum-India (PPFI) and Hospitality Purchasing Managers Forum 

(HPMF), the leading ladies of WICCI, chef-members of the Indian 

Culinary Forum (ICF), founders of the Professional Housekeepers 

Association (PHA), and other hospitality industry decision-makers. 
 
Reflecting on the four-day show, Dr Rakesh Kumar, Chairman, India 

Exposition Mart Limited (IEML), said: “The response to IHE2021 

has surpassed our expectations. With it, we were able to demonstrate 

to the world that the leaders of the country’s exhibitions and 

conferences sector, such as IEML, are ready to present physical 

shows. This was just the beginning. Our calendar is already filling up 

for 2022 and 2023.” 
 



Mr Raghav Sachdeva, Managing Director, HAKS, a leading 

manufacturer of kitchen equipment, thanked Dr Kumar for taking the 

initiative to organise a physical show – the first one of this scale in 

two years. “We are really pleased with the quality of the show and the 

visitors with whom we got to interact. I give it a thumbs up,” he said. 
 
Echoing similar sentiments, Dimple Grover, Interior Designer, HSAA 

Design Studio, “It has been a very nice experience for us, enabling us 

to get in touch with new clients and understanding their needs. It was 

a great exposure for us and our brand.” Akash Chowhan, Vice-

President, Xsoni Systems, added: “It is the first time that we are 

participating in IHE and I must say that the response has been quite 

good, despite the pandemic.” 
 
Offering a perspective from the hospitality industry, PPFI Founder 

and Director (Procurement), Le Meridien New Delhi, Amarjit Singh 

expressed his happiness at the response he got for the PPFI B2B meet 

on Saturday, September 25. “We wanted to add value to the show by 

enabling the exhibitors to interact with the procurement heads of 

leading hotels and restaurant chains,” Mr Ahuja said. “It was also an 

opportunity for our members to learn more about the new products 

entering the market. It was a win-win experience for both the 

exhibitors and the PPFI members.” 
 
Since its inception in 2018, IHE has been known for its concurrent 

programme. IHE2021 was no exception. The highlight of the 

programme was the Conclave, which saw animated conversations 

involving industry leaders such as Mr Rajeev Menon of Marriott 

Hotels, Mr Rattan Keswani (Lemon Tree Hotel Company), Mr Samir 

MC (Fortune Park Hotels) and Mr Anurag Katriar (Past President, 

National Restaurant Association of India); top educators and 

recruiters such as Mr Kamal Kant Pant (IHM-Pusa) and Dr Swarup 

Sinha (ITC Hotel Management Institute); the renowned chefs, Mr 

Manjit Gill (Indian Federation of Culinary Associations), and Mr 

Davinder Kumar (President, Indian Culinary Forum, and Vice-

President, F&B, Le Meridien New Delhi); and housekeeping 



decision-makers such as Dr Madhu Chandhok and Ms Meenu 

Tongatta. 
 
Also seen speaking at the Conclave were the HPMF Founder, Dr 

Nitin Nagrale, noted mixologists Yangdup Lama and Vaibhav Singh, 

top caterers Sanjay Khullar (Seasons Catering) and Varun Tuli (Food 

Inc. and Noshi), young restaurateur Amit Bagga of Daryaganj, and 

DLF’s F&B Head, Udit Kukreja. 
The other major components of the Concurrent Programme included: 
 

• IHE2021 Excellence Awards, which went to 72 highly talented 

hospitality professionals from places as diverse as Pahalgam in 

Jammu & Kashmir to Amritsar, to Delhi-NCR, Mumbai, Goa, 

Hyderabad, Bengaluru and Coimbatore. 

• IHE2021 Masterclass Series, which saw nine top chefs and one 

acclaimed mixologist sharing their wisdom with students of five 

hotel management schools that had partnered with the show. 

The chefs were Davinder Kumar (Indian Culinary Forum), 

Manisha Bhasin (ITC Hotels), Manish Mehrotra (Indian Accent 

Restaurants), Avijit Ghosh (Callebaut and Smoor), Sanjay 

Thakur (World Chefs), Sabyasachi Gorai (Young Chefs 

Association of India), Neeraj Tyagi (Pullman and Novotel 

Hotels), Nishant Choubey (Seinan Group) and Nand Lal 

(Himachal Pradesh Tourism). Ankur Chawla (ScopeBev) was the 

mixologist. 

• ICF Young Chefs Culinary Challenge, a vibrant event that saw 

more than 170 students from hotel management colleges 

participate in five categories of competitions.  

For more information, please contact:   
 
DR. RAKESH KUMAR, CHAIRMAN IEML AND DIRECTOR GENERAL-EPCH – EPCH 
9818272171   

 
 
 

 



 

 

प्रेस विज्ञप्ति  

गे्रटर नोयडा, 27 ससिंबर, 2021 -कोरोना महामारी की दसूरी लहर के बाद 
आयोजित फूड और हॉजपिटैललटी सेक्टर के ललए िहला 'भौततक' शो, आईएचई 
2021  सोमवार, 27 लसतंबर को गे्रटर नोएडा (उत्तर प्रदेश) में इंडडया 
एक्सिोज़िशन माटट में संिन्न हुआ। इस शो में दशटकों, प्रदशटकों और आंगतकुों 
की प्रभावशाली संख्या में भागीदारी न ेइस बात को साबबत कर ददया कक भारत 
अब वचुटअल इवेंट के मूड में नहीं है। 

इस आयोिन में 160 प्रदशटकों न ेखाद्य सामग्री और नई िीढी के िेय से लेकर 
रसोई उिकरण, फनीचर और फतनटलशगं और टेबलवेयर तक सभी उद्योग-
प्रासंगगक कायटके्षत्रों का प्रदशटन और प्रतततनगित्व ककया। उत्तर-िूवी राज्यों का इस 
बी2बी यानी बबिनेस टु बबिनेस शो में अच्छी तरह से प्रतततनगित्व ककया गया। 
इस आयोिन में िूवोत्तर राज्यों को अरुणाचल प्रदेश की कीवी वाइन से लेकर 
बांस के फनीचर, िवैवक अदरक से लेकर हल्दी तक, ववलभन्न प्रकार के उत्िादों 
को प्रदलशटत करने का अवसर लमला। 

आयोिन के आगतंुकों में िरचेजिंग प्रोफेशनल्स फोरम-इंडडया (िीिीएफआई) और 
हॉजपिटैललटी िरचेजिगं मैनिेसट फोरम (एचिीएमएफ), डब्लल्यूआईसीसीआई की 
प्रमुख मदहलाएं, इंडडयन कललनरी फोरम (आईसीएफ) के -सदपय शेफ, प्रोफेशनल 
हाउसकीिसट एसोलसएशन (िीएचए) के संपथािक शालमल थे। इनके साथ ही 
अततगथ उद्योग के अन्य नीतत तनमाटताओ ंऔर डडसीिन मेकसट ने भी इस मेले 
में लशरकत की। 

इस चार ददन के आयोिन िर प्रकाश डालते हुए इंडडया एक्सिोजिशन माटट 
(आईईएमएल) के चेयरमैन श्री राकेश कुमार ने कहा, “आईएचई 2021 को लमली 
प्रततकिया हमारी अिके्षाओ ं से कही ं ज्यादा थी।  इस आयोिन के साथ, हम 



दतुनया को यह प्रदलशटत करने में सक्षम हो सके हैं कक देश की प्रदशटतनयों और 
सम्मेलनों के सेक्टर के आईईएमएल िसेै प्रमुख आयोिक भौततक शो प्रपततु 
करने के ललए तैयार हैं। ये तो बस शुरुआत थी। हमारा कैलेंडर 2022 और 2023 

के ललए िहले से ही भर रहा है।” 

रसोई उिकरण के एक अग्रणी तनमाटता और एचएकेएस (हाक्स) के प्रबंि 
तनदेशक राघव सचदेवा न ेइस भौततक शो को दो वर्षों के दौरान इस िैमान ेिर 
आयोजित करने की िहल करने के ललए श्री कुमार को िन्यवाद देते हुए कहा  
“हम वापतव में शो की गुणवत्ता और दशटकों से लमले संवाद के मौके से बहुत 
खुश हैं, मैं मेले के आयोिन के ललए आिको बिाई और शुभकामना देता हंू ” 

एचएसएए डडिाइन पटूडडयो की इंटीररयर डडिाइनर डडिंल ग्रोवर ने इसी तरह 
के भाव व्यक्त करत े हुए कहा, “यह हमारे ललए बहुत अच्छा अनुभव रहा है, 

जिससे हमें नए ग्राहकों से संिकट  करने और उनकी िरूरतों को समझने में मदद 
लमली है। यह आयोिन हमारे और हमारे ब्ांड के ललए बहुत बेहतरीन अवसर 
साबबत हुआ है” एक्स सोनी लसपटम्स के वाइस प्रेसीडेंट आकाश चौहान ने इसी 
भावना को आगे बढाते हुए कहा: “यह िहली बार है िब हम आईएचई में भाग 
ले रहे हैं और मुझे ये कहने में कोई गुरेि नही ं कक महामारी के बाविूद 
आयोिन को लेकर लोगों की प्रततकिया काफी अच्छी रही है।” 

हॉजपिटैललटी इंडपरी की भावनाओ ं को व्यक्त करत े हुए िीिीएफआई के 
संपथािक और ली मेरीडडतयन नई ददल्ली के डायरेक्टर (प्रोक्योरमेंट) अमरिीत 
लसहं ने बीते शतनवार 25 लसतंबर को िीिीएफआई  बी 2 बी (बबिनेस 2 बबिनेस) 
मीट में लमली प्रततकिया िर प्रसन्नता व्यक्त की, “प्रमुख होटलों और रेपतरा ं
श्ररंखलाओं के खरीद प्रमुखों के साथ संवाद के ललए प्रदशटकों को सक्षम कर हम 
आयोिन में वैल्यू एडीशन करना चाहत े थे।” इस अवसर श्री आहूिा ने कहा 
"यह हमारे सदपयों के ललए बािार में प्रवेश करने वाले नए उत्िादों के बारे में 
अगिक िानने का भी एक अवसर था। यह प्रदशटकों और िीिीएफआई सदपयों 
दोनों के ललए फायदे का सौदा था।” 



2018 में अिनी पथािना के बाद से, आईएचई अिने प्रभावी और सामतयक 
कायटिम के आयोिनों ललए िाना िाता है। आईएचई 2021 इसका कोई अिवाद 
नहीं रहा।  कायटिम का मुख्य आकर्षटण कॉन्क्लेव था, जिसमें मैररयट होटल्स के 
श्री रािीव मेनन, लेमन री होटल कंिनी के श्री रतन केसवानी, फारच्यून िाकट  
होटल्स के श्री समीर एमसी  और  नेशनल रेपटोरेंट एसोलसएशन ऑफ इंडडया के 
िूवट पे्रसीडेंट श्री अनुराग कदटयार िैसे उद्योग िगत की प्रमुख हजपतयों से 
संवाद हुआ। इस आयोिन में प्रमुख एिकेूटर, लशक्षाववद् और ररिूटर िैसे 
आईएचएम िूसा के श्री कमल कातं िंत, आईटीसी होटल प्रबंिन संपथान के डॉ 
पवरूि लसन्हा,; इंडडयन फेडरेशन ऑफ कललनरी एसोलसएशन के प्रलसद्ि शफे, श्री 
मंिीत गगल,  इंडडयन कललनरी एसोलसएशन के प्रेसीडेंट और ले मेरीडडयन के 
एफएंडबी वाई पे्रसीडेंट श्री दववदंर कुमार और हाउसकीविगं के बड े नाम और 
नीतत तनदेशक िैसे डॉ मिु चंडोक और सुश्री मीनू तोंगट्टा िैसी हजपतयों ने भी 
संवाद में दहपसा ललया। 

इस कानक्लेव में एचिीएमएफ के संपथािक डॉक्टर तनततन नागराले, ववख्यात 
लमक्सोलॉजिपट यांगदिु लामा और वैभव लसहं, प्रलसद्ि कैटरसट संिय खुल्लर 
(सीिन्स कैटररगं) फूड इंट एंड नोशी के वरुण तुली, डीएलएफ के एफएंडबी 
प्रमुख उददत कुकरेिा और दरयागिं के युवा रेपरॉटर अलमत बग्गा ने अिने 
ववचार व्यक्त ककए।  

• इस आयोिन के अन्य प्रमुख घटको में तनम्नललखखत शालमल रहे: 

• आईएचई 2021 एक्सेलेंस अवाडट, िो िम्मू और कश्मीर में िहलगाम से 
लेकर अमरतसर, ददल्ली-एनसीआर, मंुबई, गोवा, हैदराबाद, बेंगलुरु और कोयंबटूर 
िैसे ववववि पथानों से आयोिन में शालमल 72 सबसे प्रततभाशाली 
हॉजपिटैललटी प्रोफेशनल्स को लमला। 

• आईएचई 2021 मास्टरक्लास सीरीज़, जिसमें नौ शीर्षट शेफ और एक 
ववख्यात लमक्सोलॉजिपट ने शो की भागीदारी करन े वाले िाचं होटल 
प्रबंिन पकूलों के छात्रों के साथ अिने ज्ञान को साझा ककया। इस लसरीि 



में शेफ थे दववदंर कुमार (इंडडयन कललनरी फोरम), मनीर्षा भसीन 
(आईटीसी होटल्स), मनीर्ष मेहरोत्रा (इंडडयन एक्सेंट रेपटोरेंट्स), अववजित 
घोर्ष (कैलेबाउट एंड पमूर), संिय ठाकुर (वल्डट शेफ्स), सब्लयसाची गोराई 
(यंग शेफ्स एसोलसएशन ऑफ इंडडया) , नीरि त्यागी (िुलमैन और 
नोवोटेल होटल), तनशांत चौब े (सीनन समूह) और लमक्सोलॉजिपट के 
ववशेर्षज्ञ के तौर िर नंद लाल (दहमाचल प्रदेश ियटटन)। अकुंर चावला 
(पकोिबेव) ने लशरकत की और ववद्यागथटयों से संवाद ककया। 

• आईसीएफ यगं शेफ्स कसलनरी चैलेंज, इस िीवतं आयोिन में िांच 
कैटेगरी की प्रततयोगगता में होटल मैनिेमेंट कालेिों के 170 ववद्यागथटयों 
ने दहपसा ललया।  

अधिक जानकारी के सलए कृपया संपकक  करें:   
डॉ. राकेश कुमार, चेयरमैन आईईएमएल एंड महातनदेशक-ईिीसीएच 
9818272171   

 


